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SALSAS 
Mezclas de ingredientes para la elaboración de salsas. 

       

Desde 1978 en APASA nos 
dedicamos a la comercialización 
de ingredientes y aditivos para 

la alimentación. 
 

Nuestra misión es lograr 
productos y soluciones a la 

medida de cada cliente. 
 

Para ello contamos con un 
equipo técnico que aporta 

soluciones a los problemas de 
fabricación cotidianos. 

 
 Garantizamos la trazabilidad 

de nuestros productos 
mediante cumplimiento de las 

normas ISO 9001 
 
 
 

 
 simplificación del proceso de producción 
 
 reducción  de costes de fabricación 
 
 obtención de salsas estables y homogéneas 
 
 asistencia en el desarrollo de  nuevos 

productos 
 
 mejora de la conservación  
 
 garantía de calidad y  seguridad alimentaria 
 

 
 
 

Presentaciones: 
 
 Preparados completos 
 
 Mezclas a medida 
 
 Grupos funcionales: espesantes, emulgentes, 

conservantes, saborizantes … 
 
 Materias primas 
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APLICACIONES 

 
Salsas emulsionadas: 
 
 

 Mayonesa: ligera, sabores  
 

 
 Salsas finas:  Alioli, rosa 

 
 
 Dressings 
 
 

Salsas no emulsionadas 
 
 

 Ketchup 
 

 
 Mostaza  

 
 
 Salsas para pasta, carne, arroces, 

pescados, fondos de cocina … 
 

 
 
 
  

 
El servicio técnico de 

APASA realiza pruebas 
de control de las 
materias primas, 

evaluando las 
características de las 
mismas para que se 

adapten a las 
condiciones de 

fabricación de cada 
cliente. 

 
 

Nuestro Departamento 
Técnico trabaja en estrecha 

colaboración con cada 
cliente para la adecuación 

del producto a las 
características particulares de 

cada salsa. 
 
 
 
 


